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1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de seguranca

Danos as pessoas

Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacéo.

Nd&o toque nos elementos de
aquecimento durante a ufilizacao.

Mantenha as criangas com menos
de 8 anos afastadas, caso néo
estejam permanentemente vigiadas.

As criancas néGo devem brincar com
o aparelho.

Durante o uso ndo apoie no
aparelho objetos metdlicos como
facas, garfos, colheres e tampas.

Desligue o aparelho depois do uso.

Nunca tente apagar uma chama/
incéndio com égua: desligue o
aparelho e cubra a chama com uma
fampa ou com um cobertor & prova
de fogo.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem serem
vigiodas.

Providencie para que a instalacdo e
as infervencdes de assisténcia sejam
realizadas por pessoal qualificado
de acordo com as normas vigentes.

Adverténcias

* Né&o modifique o aparelho.

* Ndo infroduza objefos metdlicos

afiados (talheres ou utensilios) nas
fendas.

Nunca tente vocé mesmo reparar o
aparelho ou sem a intervencdo de
um técnico qualificado.

Se o cabo da alimentacdo elétrica
estiver danificado, contate de
imediato o servico de assisténcia
técnica que procederd a sua
substituicdo.

Danos ao aparelho

* Nas partes em vidro ndo utilize

defergentes abrasivos ou corrosivos
(por exemplo, produtos em pd,
removedores de manchas e palhas
de aco).

Utilize eventualmente utensilios de
madeira ou pldsfico.

Né&o se sente sobre o aparelho.
Néo utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

Né&o obstrua as aberturas e as

fendas de ventilacéo e de
eliminacao do calor.

Ndo deixe o aparelho abandonado
durante as cozeduras que possam
libertar gorduras e dleos.

Nd&o deixe objetos sobre as
superficies de cozedura.

Néo utilize, em caso algum, o
aparelho para aquecer o ambiente.



Adverténcias

Para este aparelho

Néo confie no eventual detector de
panelas.

Se presentes, remova da fampa os
eventuais liquidos derramados antes de
a abrir.

Antes de fechar a tampa, deixe

A

* Este aparelho desfina-se & cozedura de
alimentos em ambiente doméstico.
Qualquer outra utilizacao é imprépria.

1.3 Finalidade do aparelho

* O uso deste aparelho ¢ permitido as
criancas a partir dos 8 anos de idade e
&s pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis pela sua
seguranca.

arrefecer a placa de cozedura.

e Em caso de rachaduras, fissuras ou se a
superficie de cozedura em vitroceramica
ficar quebrada, desligue imediatomente
o aparelho. Desligue a alimentacao
elétrica e chame o Servico de
Assisténcia Técnica.

* O aparelho néo foi concebido para
funcionar com temporizadores externos
ou com sistemas de comando &

* Os portadores de pacemaker ou outros o
distancia.

dispositivos semelhantes devem
assegurar-se que o funcionamento dos
seus equipamentos ndo seja
prejudicado pelo campo indutivo, cuja
gama de frequéncia estd compreendida

entre 20 e 50 kHz.

* No respeito pelas disposices relativas
& compatibilidade electromagnética, a
placa de cozedura por inducéo
electromagnética perfence ao grupo 2 e
& classe B (EN 55011).

1.4 Eliminacdo

hi¢

Este aparelho deve ser eliminado
em separado dos outros residuos
(diretivas 2002 /95 /CE, 2002/
96/CE, 2003/108/CE). Este aparelho
ndo contém substancias em quantidades
fais que possam ser consideradas
perigosas para a satde e para o
ambiente, em conformidade com as
diretivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

1.2 Responsabilidade do fabricante

¢ Corte o cabo de alimentacédo elétrica e

O fabricante declina qualquer , . .
qvaiq refire o cabo juntamente com a ficha.

responsabilidade por eventuais ferimentos

em pessoas ou danos em objetos,

provocados por:

* utilizacdo do aparelho diferente da
prevista;

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo

* Desligue a alimentacao elétrica geral.
* inobservancia das prescricoes do

d * Refire o cabo de alimentacdo elétrica
manual de utilizacéo;

da instalacéo elétrica.
* modificacdo de qualquer peca do

aparelho;
* utilizacdo de pecas de reposicdo ndo

originais.



* Enfregue o aparelho cos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou volte
a enfregar o aparelho ao revendedor
no momento da compra de um aparelho
equivalente, na razdo de um para um.

Informe-se que para a embalagem do

aparelho sdo utilizados materiais néo

poluentes e recicldveis.

* Enfregue os materiais de embalagem as
centfros apropriados de recolha
diferenciada.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marca. A
chapa de idenfificacdo nunca deverd ser
removida.

1.6 Este manual de utilizacdo

Este manual é parte integrante do aparelho
e deve conserva-lo integro e té-lo sempre
ao seu alcance durante todo o ciclo de
vida do aparelho.

Antes de ufilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacéo.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo

Este manual de utilizacéo utiliza as

seguintes convencdes de leitura:
Adverténcias

Informacées gerais sobre este
manual de utilizacdo, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricéo

a Descricao do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

B nformacdes sobre a utilizagdo do
3 aparelho e dos acessdrios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencéo do
aparelho.

Instalacdo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucées de utilizacdo.

¢ Instrucdo de utilizacdo individual.



Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

Poténcia mdxima

Diametro Exterior Diagmetro interno  Poténcia max. absorvida .
Zona (mm) () (W)* absorvida na
funcéo Power (W)*
1 145 100 1400 2200
2 180 100 1850 3000
3 270 120 2600 3700
4 210 100 2300 3700

* as poténcias sdo indicativas e podem variar conforme o recipiente utilizado ou as definicoes selecionadas.



Descricdo

2.2 Painel de comandos A tabela seguinte lista os comandos
disponiveis na placa de cozedura e a sua

1 elétrica, é executado um controlo
automdtico que acende todas as
lémpadas indicadoras por alguns

Comando

e | Durante a primeira ligacdo arede  preve descricdo.

Descricdo

Timer: ativa as funcées

segundos. Temporizador e Cozedura

Todos os comandos e controlos do
aparelho encontram-se no painel frontal.
O uso da placa de cozedura por inducdo
ocorre por meio de feclas sensoras Touch-
Control.

Toque levemente num simbolo da superficie
em vifrocerdmica.

Cada toque correfo é confirmado por um
sinal acustico.

En o mEo

_I_H_I:
ol THT

e = o H

programada.

Ativa as funcées especiais
da placa: Melting, Keep
Warm e Simmering.

Ativa a funcéo Power.

Aumento: aumenta o nivel de
poténcia ou o tempo de
cozedura.

Diminuicao: diminui o nivel
de poténcia ou o tempo de
cozedura.

Zona anterior esquerda.
Zona posterior esquerda.
Zona central.

Zona posterior direita.

Zona anterior direita.

Bloqueio de comandos:
bloqueia as teclas da placa
de cozedura.

Coloca em pausa a placa
de cozedura.

On/Off: liga ou desliga a

placa de cozedura.



2.3 Vantagens da cozedura por
inducdo

* Poupanca energética gracas &
fransmissdo directa da energia & panela
(séo necessdrias loicas apropriadas em
material magnetizével) em relacdo &
cozedura eléctrica tradicional.

* Maior seguranga gragas & transmissdo
de energia apenas ao recipiente
colocado na placa de cozedura.

* Elevado rendimento na fransmissdo de
energia da zona de cozedura por
inducdo & base da panela.

* Répida velocidade de aquecimento.

* Perigo reduzido de queimaduras, uma
vez que a superficie de cozedura é
aquecida apenas na base da panelo,

os alimentos que vazam ndo se
amarram.
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3 Utilizacao

3.1 Adverténcias




3.2 Utilizacdo correta da placa

Recipientes utilizdveis para a cozedura
por inducdo

Os recipientes para a cozedura por
inducdo devem ser de metal, possuir
propriedades magnéticas e um fundo de
dimensdes suficientes.

Recipientes adequados:

* Recipientes de aco esmaltado com
fundo espesso.

* Recipientes em ferro fundido com fundo
esmaltado.

* Recipientes em aco inoxidavel
multicamadas, aco ferritico inoxidavel e
aluminio com fundo especial.

Recipientes ndo adequados:

* Recipientes em cobre, aco inoxiddvel,
vidro refratdrio, madeira, ceramica e
terracota.

I-q
=

Para verificar se a panela é adequada
basta aproximar um fman ao fundo: se esfe
for atraido a panela ¢ adequada para a
cozedura por inducéo. Se néo dispuser de
um fman pode-se colocar no recipiente
uma pequena quantidade de égua, poisa-
lo sobre uma zona de cozedura e pér a
placa em funcionamento. Se no display for
mostrado o simbolo E significa que a
panela ndo é adequada.
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3.3 Principios de funcionamento

Limitac&@o da duracdo da cozedura

A placa de cozedura dispde de um
dispositivo automdtico que limita a duracdo
do exercicio.

Se néo alterar as definicdes da zona de
cozedura, a duracdo do funcionamento
maximo de cada zona individual depende
do nivel de poténcia selecionado.

Quando se afiva o dispositivo para a
limitacéo da duracdo do exercicio, a zona
de cozedura desliga-se, é emitido um
breve sinal e se quente, é exibido o

simbolo m no display.
1 8 2
2 [eR%;
3 5
4 4
5 3%
6 2%
7 2
8 1%
Q 1%

Protec&o contra sobreaquecimento

Ao utilizar a placa de cozedura a toda a
poténcia durante um longo perfodo, as
partes eletrénicas podem ter dificuldade de
arrefecimento se a femperatura ambiente
for elevada.

Para evitar que nas partes elefrénicas se
formem temperaturas muito elevadas, a
poténcia da zona de cozedura é reduzida
automaticamente.
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Calor residual

Se apds a utilizacdo a zona de cozedura
ainda estiver quente, o display exibe o
simbolo m correspondente aquela zona
de cozedura.

O simbolo apaga-se quando a
tfemperatura da zona de cozedura desce

abaixo dos 40°C.

Quadro guia para a cozedura

A poténcia da zona de cozedura pode ser
regulada para varios niveis.

A tabela seguinte indica os valores de
poténcia disponiveis e a indicacdo do tipo
de alimento a preparar.




Nivel de

poténcia

0

Utilizacdo

Adequado para

Posicdo OFF

Aquecer refeicoes, manter
em ebulicdo uma pequena
quantidade de dgua, bater
molhos, gemas de ovos ou
manteiga.

Cozedura de refeicées
sélidas e liquidas, manter
agua em ebulicdo,
descongelar congelados,
omeletas de 2-3 ovos,
comida, fruta e verdura,
cozeduras vdrias.

A cozedura de carne, peixe
e verduras a vapor,
refeicdes com mais ou
menos dgua, preparacdo de
geleias, efc.

Assados de carne ou peixe,
bifes, figado, alourar carne e
peixe, ovos, efc.

Fritar batatas, etc., em 6leo,
ferver a dgua rapidamente.

Colocar a dgua em
ebulicao rapidamente.

Descongelar alimentos.

Manter quente alimentos &
cozinhados.

Manter em ebulicéo a égua
contida na panela.

3

3.4 Operacdes preliminares

Para remover uma eventual humidade
acumulada durante o processo de
fabricacdo, para um funcionamento
correfo dos circuitos eletrénicos e do painel
de comandos:

]

. Remova as peliculas protectoras das

superficies externas do aparelho e dos
acessorios.

. Remova as eventuais etiquetas (&

excepc@o da chapa com os dados
técnicos).

. Posicione uma panela cheia de agua

sobre cada uma das zonas de
cozedura anteriores e acenda-as na
poténcia maxima por cerca de 30
minutos.

4. Transcorridos os 30 minutos, desligue as

zonas de cozedura anteriores e repita
as operacées nas zonas de cozedura M
posteriores e sobre a eventual zona de
cozedura cenfral.

. Se apds as operacdes mencionadas os

comandos ndo funcionarem
corretamente, poderd ser necessario
prolongar as operacées até uma
completa evaporacdo da humidade.
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3.5 Utilizacdo da placa Acelerador
Para ligar a placa:

¢ Mantenha a tecla On/Off@

pressionada por no miimo 1 segundo.

Para desligar a placa:

¢ Mantenha a tecla On/Off@

press]ongdo por no minimo 2 Segundos' POrO ativar o Oce|er0dor, Gpés ter ||gOdO a
placa:

1. Pressione a tecla B8 da zona de

cozedura pretendida até obter o nivel
de poténcia 9.

2. Pressione novamente a tecla . No

display piscam o simbolo ﬂ ea

Ativacdo da zona de cozedura

Apds ter ligado a placa:

* Pressione as teclas @& e = da zona
de cozedura pretendida para
selecionar a poténcia de cozedura (de cozedura para programar um nivel de
1a9). poténcia de 1 a 8. No display piscam o

simbolo m e a indicacdo do nivel de

poténcia programado.

indicac@o do nivel de poténcia 9.

w

. Pressione a tecla = da zona de

Desativacdo da zona de cozedura

* Pressione a teclo B para colocarem 0
(zero) o valor da poténcia.

Para desativar o acelerador:

* Pressione a tecla = da zona de

Selecﬁo réplda COZGCJUI'CI em causa.

Apds ter ligado a placa:

¢ Pressionar uma vez a tecla da zona

de cozedura pretendida. E programado
o nivel de poténcia 9.
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Funcdo Power Funcdo Melting

e | Afravés desta funcdo é possivel o

- A B Com estfa fungéo é possivel
1 utilizar a poténcia méxima 1 desconaelar os alimentos
distribuida da zona de cozedura o '

por um maximo de 10 minutos.

Para afivar a funcdo Melting, apos ter
Para ativar a funcdo Power, apéster ligado  ligado a placa:

a placa: 1. Pressione uma vez a tecla . No
1. Pressione a tecla . No display pisca display pisca um led sobre a tecla _

um led sobre a tecla . ,
[P] 2. Pressione a tecla ou = da zona de

2. Pressione a tecla gd ou = da zona de cozedura pretendida. O display exibe o

cozedura pretendida. O display exibe o simbolo u na zona de cozedura

simbolo E na zona de cozedura ativada.
ativada. Apos 10 minutos, o nivel de

poténcia da zona de cozedura diminui

. ] ¢ Pressione a tecla ou = da zona
automaticamente para o nivel de
. de cozedura em causa.
poténcia 9.

Para desativar a funcdo Melting:

Para desativar a funcdo Power:

¢ Pressione a tecla da zona de

cozedura em causa. A zona de
cozedura passa automaticamente para
o nivel de poténcia 9.
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Funcdo Keep warm

0

Para ativar a funcéo Keep warm, apos ter

ligado a placa:

1. Pressione duas vezes a tecla . No
display pisca um led co lado da tecla

Bl

2. Pressione atecla ¥ oy = da zona de
cozedura pretendida. O display exibe o
simbolo m na zona de cozedura
ativada.

Para desativar a funcdo Keep warm:

¢ Pressione a tecla ou = da zona

de cozedura em causa.
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Funcdo Simmering

Para ativar a funcéo Simmering, apds fer

ligado a placa:

1. Pressione frés vezes a tecla [[§] No
display piscam dois led sobre a tecla

Bl

2. Pressione a tecla @™ oy = da zona de
cozedura pretendida. O display exibe o
simbolo m na zona de cozedura
ativada.

Para desativar a funcdo Simmering:

¢ Pressione a tecla ou = da zona

de cozedura em causa.



Funcdo Pausa Bloqueio de comandos

Para afivar a funcéo Pausa, apds ter

ativado pelo menos uma zona de
cozedura: Para afivar o Blogueio de comandos, apds

« Mantenha pressionada a fecla . o fer ativado a placa de cozedura:
display exibe um led sobre a tecla [(f)] e

o simbolo m em todas as zonas de

* Mantenha pressionada por 3 segundos

a tecla . No display aparece um led
sobre a tecla

cozedura.

Para desativar o Bloqueio de comandos:

* Mantenha pressionada por 3 segundos

Para desativar a funcdo Pausa: atecl ' O led sobre a tecla
apaga-se.
1. Pressione a tecla . e

2. Pressione a tecla ou = de uma

zona de cozedura anteriormente ativa.
A zona de cozedura anteriormente ativa
volta a funcionar no nivel de poténcia

programado.
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Temporizador

Para ativar o Temporizador, apos ter
ativado a placa de cozedura:

1. Pressione simultaneamente as teclas do

temporizador . O display exibe

o indicador de fempo . Umled a
piscar sob o indicador de tempo indica
a ativacdo da funcéo.

2. Pressione as teclas ou = do timer

para programar o temporizador
(mantenha pressionadas para um
avanco répido). Apos alguns segundos
da dltima selecdo, o led ao lado do

indicador de tempo apaga-se m e

inicia-se o temporizador.

No final do tempo programado, um alarme
sonoro avisa o utilizador.

Para desativar o alarme sonoro:
* Pressione uma fecla qualquer da placa.
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Cozedura temporizada

Para ativar a funcdo Cozedura
temporizada, apds ter ativado pelo menos
uma zona de cozedura:

1. Mantenha pressionadas
simultaneamente as teclas do

temporizador . O display exibe

o indicador de fempo m Um led
sobre o indicador de tempo exibe na
sequéncia as zonas de cozedura ativas
que ¢ possivel selecionar.

N

. Solte as teclas do temporizador

quando o led indicar a zona
TIMER

de cozedura pretendida.

. Pressione as teclas ou = do

femporizador para programar o tempo
de afividade em minutos da zona de
cozedura selecionada (manter
pressionadas para um avanco répido).
O led sobre o indicador de tempo
pisca. Apds alguns segundos, o led ao
lado do indicador de tempo apaga-se

m e inicia-se a cozedura

tfemporizada.

w
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E possivel ativar a funcdo em mais
zonas de cozedura
simultaneamente. O indicador de
tempo e o led a piscar referem-se
& zona de cozedura que estd
perto de se desligar.

)

No final do tempo programado, um alarme

sonoro avisa o utilizador e a zona de

cozedura desliga-se automaticamente.

Para desativar o alarme sonoro:

* Pressione uma tecla qualquer da placa.

Para modificar ou desativar a funcéo de

Cozedura temporizada:

1. Mantenha pressionadas
simultaneamente as teclas do

femporizador . O display exibe

o indicador de fempo . Um led
sobre o indicador de tempo exibe na
sequéncia as zonas de cozedura ativas
que é possivel selecionar.

2. Solte as teclas do temporizador

quando o led indicar a zona
TIMER

de cozedura pretendida.

3. Pressione as teclas ou = do

temporizador para programar o novo
tfempo de afividade ou para colocar em
0 (zero) o tempo da zona de cozedura
selecionada. Apos alguns segundos, o
led ao lado do indicador de tempo
apaga-se m e inicia-se a cozedura
temporizada. Se foi selecionado 0
(zero) a placa de cozedura em causa
desliga-se.

3.6 Conselhos para poupar energia

* O diametro da base da panela deve

corresponder ao diémetfro da zona de
cozedura.

v

Ao comprar uma panela verifique se o

diémetro indicado se refere ao fundo ou
& parte superior do recipiente, visto que
este Ultimo é quase sempre maior que o

do fundo.

Quando se preparam prafos com
tempos de cozedura longos, pode-se
poupar tempo e energia utilizando uma
panela de pressdo, a qual permite, além
disso, conservar as vitaminas contidas
nos alimentos.

Assegure-se que a panela de pressdo
contenha liquido suficiente, visto que o
sobreaquecimento provocado pela sua
auséncia poderd danificar a panela e a
zona de cozedura.

-

[

Se possivel, tampe sempre as panelas
com uma tampa adequada.

Escolha a panela adequada ¢
quantidade de alimento a cozinhar.
Uma panela grande, mas semi-vazia
implica um dispéndio de energia.

/ Se a placa de cozedura e o forno

&7 | forem utilizados ao mesmo tempo,

em certas condicdes poderd ser
ultrapassado o limite méximo de
poténcia utilizavel pela propria
instalacdo elétrica.



4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das
superficies, & necessario limpd&-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apds as ter deixado arrefecer.
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4.3 Limpeza de rotina semanal

Limpe e cuide a placa de cozedura uma
vez por semana com um produfo comum
para a limpeza de vidro. Respeite sempre
as indicacées do fabricante. O silicone
presente nesfes produtos gera uma pelicula
profectora hidrorrepelente e contra a
sujidade. Todas as manchas ficam sobre a
pelicula e podem ser entd@o removidas com
facilidade. Seque depois a superficie com
um pano limpo. Tenha cuidado para que
ndo fiquem restos de detergente na
superficie de cozedura, visto que ferGo
uma reaccdo agressiva quando se aquece
e poderdo alterar a esfrutura.

4.4 Manchas de alimentos ou residuos

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacdo das panelas com fundo em
aluminio, podem ser removidos com um
pano humido embebido em vinagre.

No caso em que, apds a cozedura,
permanecam residuos queimados, remové-
los, enxagle com dgua e seque bem com
um pano limpo.

Os grdos de areia que podem cair sobre
a placa de cozedura durante a limpeza de
saladas ou batatas, poderédo riscé-la
quando se deslocam as panelas.

Retire, portanto, imediatamente os possiveis
grdos da superficie de cozedura.



Limpeza e manutencdo

Alteracdes cromaticas ngo influenciam no
funcionamento e na estabilidade do vidro.
Néo se trata, de facto, de alteracées do
material da placa de cozedura, mas de
simples residuos néo removidos que
ficaram entdo carbonizados.

Podem formar-se superficies brilhantes
devido ao esfregar dos fundos das
panelas, especialmente se forem de
aluminio, e pela utilizacao de detergentes
ndo apropriados. E dificil remové-las
através da utilizacdo de produtos comuns
para a limpeza. Pode tornar-se necessdrio
repetir a limpeza vérias vezes. A utilizacdo
de defergentes agressivos, ou a friccdo
com o fundo das panelas, poderd
desgastar com o passar do tempo as
decoracées da placa de cozedura e
poderd contribuir para a formacdo de
manchas.

4.5 Que fazer se...

Em seguida, apresentamos uma lista de
possiveis solucdes a eventuais problemas
de funcionamento.

/ No caso do problema ndo fer
& | sido resolvido ou para outro tipo

de avarias, contacte o servico de
assisténcia local.

A placa nao funciona:

* Verifique se a ploca de cozedura estd
ligada & rede elétrica doméstica

* Verifique se o inferruptor geral da
instalacao elétrica estd inserido.

Os resultados da cozedura néo séo

satisfatorios:

* Verifique se a temperatura de cozedura
ndo estd demasiado alta ou baixa.

A placa de cozedura produz fumo:

* Verifique se a comida ndo estd a
derramar e utilize, se for o caso, um
recipiente maior.

* Deixe-a arrefecer e limpe a placa de
cozedura terminada a cozedura.

O inferruptor geral ou o interruptor

magnetotérmico da instalacdo doméstica

disparam repetidamente:

* Chame a Assisténcia técnica ou um
elefricista.

Existem rupturas ou fissuras na placa de

cozedura:

* Desligue imediatamente o aparelho,
refire a ficha da fomada e contacte a
Assisténcia técnica.

4.6 Cédigos de erro

Em caso de problemas, o display exibe um
cédigo de erro que identifica o problema.

[

A tabela seguinte lista os possiveis cédigos
de erros e as acdes que o ufilizador deve
realizar.

Cédigo

Acdo
Pressione uma Tec\o

H qualquer da placa de
cozedura.

Contacte o servico de

mﬁmm assisténcia técnica e informe

o codigo de erro.

Contacte o servico de

Eﬂmm assisténcia técnica e informe

o cédigo de erro.

Contacte o servico de
assisténcia técnica e informe
o cédigo de erro.



5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as carateristicas da rede
eléfrica estdo adaptadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marca estd
colocada de forma visivel no aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

Providencie a ligocdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.
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O aparelho estd ligado do seguinte modo:

220-240V
380-415V 2N~

11 12 L3 NI N2 ©

GlGIG191%%

hexapolar
6x 1,5 mm?

Em caso de substituicdo do cabo, o
aparelho pode funcionar também nos
seguinfes modos:

220-240V
11 12 13 NI N2 @

fripolar*

3 x 6 mm?

*utilize o conector fornecido

O esquema abaixo indicado ilustra a
placa de bornes de alimentacdo vista de
baixo, sem qualquer cabo ligado. A
ligacdo entre os bornes 5 e 4 deve estar
sempre presente.

e
S S

211G

3 2 1

<
4



Ligacdo fixa

Cologue na linha de alimentacao um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacao.
O dispositivo de interrupcao deve estar
sittado numa posicdo facilmente acessivel
e préxima do aparelho.

Ligacdo com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a tomada séo do
mesmo fipo.

Evite a utilizacéo de reducaes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aguecimentos ou
queimaduras.

Teste

No final da instalacdo, realize um teste
répido. Se o aparelho ndo funcionar,
depois de fer verificado que seguiu
correfamente as insfrucdes, desligue o
aparelho da rede elétrica e contacte a
Assisténcia Técnica.

X

5.2 Indicacées de seguranca

Entalhados, adesivos ou revestimentos
pldsticos sobre méveis adjacentes devem
ser termorresistentes (>90°C), de outro
modo, poderdo deformar-se com o tempo.

A disténcia minima a observar entre os
exausfores e a superficie de cozedura
deve corresponder, como minimo, &
indicada nas instrucdes de montagem do
exaustor.

Devem também ser respeitadas as
disténcias minimas dos cortes da banca no
lado posterior como indicado nas
ilustracoes de montagem.
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X

5.3 Entalhe da banca de trabalho

Realize uma abertura na banca de
trabalho do mével com as dimensées
indicadas.

Dimensdes de encastre

L

P »

min 50 |m|’n 460|m|’n 750| 2060 | min 50
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5.4 Encastre

Sobre compartimento de encastre do
forno

A distaincia entre a placa e os méveis da
cozedura ou os aparelhos de encastrar
deve ser tal que garanta uma ventilacdo
suficiente e uma suficiente descarga de ar.

Se instalada sobre um forno, é necessdrio
deixar um espaco entre o fundo da placa
de cozedura e a parte do produto
instalado por baixo.

(NN

3

min 4mm]

com abertura no fundo

min 4mm] —"

Tt

com abertura no fundo e atrds




Instalacdo

Sobre compartimento neutro ou gavetas

Em caso de se encontrarem outros moéveis
(paredes laterais, gavetas, efc.), lava-loicas
ou frigorfficos, sob a placa de cozedura,
deve ser instalado um fundo duplo de
madeira a uma disténcia miima de 20 mm
a partir do lado inferior da placa de
cozedura, para evitar confactos acidentais.
O fundo duplo apenas deve poder ser
removido ufilizando ferramentas
apropriadas.

£
£
min 4mmIf— 87 ~
c -
£ max. 50/mm

com abertura no fundo

£ £
£ £
min 4mij— 87 #,‘o’
c X
E g

com abertura atrés

A falta da instalacao do duplo
fundo de madeira, expde o
ufilizador a um possivel confacto
acidental com partes cortantes ou
quentes.

)

A seguir estdo ilustrados dois casos de
instalacdo adaptada para uma ventilacdo
correta e um caso de instalacéo incorreta a
evitar.

Ventilacdo




Instalacdo

Vedante da placa de cozedura 5.5 Molas de fixacdo

Antes da montagem, para evitar infilracdes  Para garantir a fixagcdo e uma centragem
de liquidos entre os cantos da placa de ideal, & necessario posicionar as molas
cozedura e a banca de trabalho, fornecidas:

posicione o vedante adesivo fornecido ao 1. Antes de instalar o aparelho no mével,
longo de todo o perimetro da placa. volte-o de cima para baixo. Utilize

papel de jornal ou uma superficie macia
onde possa apoiar o aparelho para
evitar que se danifique ou risque o vidro.

/ Néo fixe a placa de cozedura

| E 2eaurd 2. Insira as molas e encaixe-as
£ m silicone. Se n rio, n ) 3
= | com sflicone. o& necessario, nao horizontalmente com uma leve pressdo

ermitiria a remocdo da placa de
P ~00 99 P no entalhe adequado.
cozedura sem a danificar.

3. Em seguida, rode-as para cima para as
encaixar definitivamente.
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